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Poncho Altoaragonés
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Remolacha y garnacha del Somontano
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Pistacho fresco
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Ceremonia del pan:

Nuestro pan de fermentacién natural
Accite de oliva verdena de Loscertales
Oliva muerta de Aragon
Emulsion de yogur de Sieso y hierbas frescas

Queso Viello de Villanta
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Ensaladita de contrastes

Castanas de mazapdn a nuestra mancra
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Mar y montana de Gambita blanca de Arenys
v ternasco de Aragon IGP
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Ragout de laton y atin rojo del Mediterranco
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Ravioli de berenjena, anchoas y alcaparras
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All i Pebre de rodaballo y calabaza
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Cancton de los Altos Pirincos asado y reposado
Parfait al Oporto
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Cerezas y yogur de Fonz
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Nuestra torrija, pasion y vainilla
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Mignardise de chocolate y avellanas
PVP: 98 Euros por persona (iva incluido)
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